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TOURTEAU DE COLZA BIOLOGIQUE 
 

 
 

Dénomination commerciale : gâteau de soja 

Origine : Italie/UE/Non-UE 

Description du produit : tourteau de soja, obtenu à partir du pressage 
mécanique des graines de soja. 

Utilisation prévue : usage zootechnique 

Ingrédients : 100 % biologique 

Caractéristiques du produit Aspect : copeaux. 
Couleur : marron clair. 
Odeur : caractéristique, avec des notes grillées. 

Caractéristiques physico-chimiques Humidité : 3-7 % 
QT de protéines : 44-47 % 
QT de graisses : 4,6-6,5 % 
Fibres : 4-6 % 
Cendres : 5-6,5 % 

Durée de conservation 12 mois 

Résidus de pesticides conformément au Règ. UE 848/2018 

OGM conformément au Règ. UE 848/2018 

Dioxines et PCB Règ. CE 1869/2019 

Métaux lourds Règ. 1275/2013 ; Règ. 1869/2019. 

Mycotoxines Conforme à la Dir. CE 32/2002 et ses 
modifications successives ; 
Conforme à la Rec. 576/2006 et ses 
modifications successives 

Mode de transport Vrac/gros sacs 

 


